® Zestaw degustacyjny [2-4 oséb/: czulent warzywny — pasty: hummus, wegariska pasta warzywna, harissa — aioli — $wieze warzywa
i kiszonki — placki ziemniaczane i placki kukurydziane — chleb — tarta z kozim serem

ZUPY:

® Kapelusze borowika w bulionie z pieczonych warzyw

® Krem z dyni, imbiru z grzankam[ z zatarem

POTRAWY Z MIESEM:

® Safatka Krélika — flambirowana watrébka z pieczona gruszka, burakiem,
popcornem z kaszy gryczanej, rukola i sosem maslanym

® Tazin z kaczka z suszonymi owocami, marchewka oraz pieczonymi
ziemniakami w aromatycznym sosie pomaranczowym

® Marynowany kurczak zagvodowy, podany z ma[inowymi burakami

i ziemniakamiw ziotach

® Polecwica wotowa z borowikami zabajone, sosem czekoladowo-gliwkowym

i ziemniakami w ziotach

POTRAWY Z RYBAMI:

® L0s0$ na sosie z wedzonki z krokietem ziemniaczanym, marynowanymi

grzybami i kapusta kiszong na stodko
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Nasza Karta

® Sandaczw tempurze z sosem aioli, pieczonymi ziemniakami i kiszonkami
® Matze nowozelandzkie pieczone pod tagodna pianka czosnkowa /6 szt./

® Krewetki krélewskie z czosnkiem, pietmszk% igrzankami 2 szt./

POTRAWY WEGETARIANSKIE:

® Przegrzebki z cukinii z szalotk, czosnkiem w maslanym sosie z grzankami
® Tarta z kozim serem, zie[onym groszkiem, szp'makiem i porem
® Safatka z gril[owanym halloumi, suszonymi pomidorami, orzechami,

sezamem, mko[@ W sosie ma[inowo-ba[samicznym

POTRAWY WEGANSKIE:

®Nalesnik kukurydziany z warzywnym czulentem, $wiezg satatg, kwasna
kapusta z jogurtem kokosowym
®0rzechowa kofta z cieciorki w pikantnym sosie dyniowym i kasza gryczana

° Warzywa w tempurze z sosem aioli
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Nasza Karta

DLA DZIEC] NAPOJE ZIMNE:

® Zupa pomidorowa z popcornem 12, @ Napoje On Lemon: kola, gmszka, rabarbar, agrest, yerbata, matchbata 10,-

® Placki ziemniaczane ze $mietang / jogurtem kokosowym, owocami i karmelem 14,  ® Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy 8,-

® Sandacz w panierce z ogérkiem i pieczonymi ziemniakami 29,-  ® Soki ze $wiezo wyciskanych owocéw: pomaranczowy, grejpfrutowy [ub mix n,-
® Woda gazowana lub niegazowana 6,-

NA SEODKO:

® Crumble z jabtkami, lawenda i kwasng $mietang 5" ALKOHOLE

® Pivi . . . . :

Pty z kremem budyniowym, lodami, sosem karmelowym i owocami B e ieliszek wina biatego, czerwonego lub musujacego 5

® Brownie wegariskie z lodami i sosem wisniowym 5" e xar afka wina — 250 ml / 500 ml 25 | 45
® Piwo /o5 |/ 10,-

NAPOJE CIEPLE :
® Grzane wino z wisniéwka 16,

® Kawa po zydowsku z kardamonem i cynamonem 17,-

. g U Krélika - restauracja bezglutenowa*

® Kawa po zydowsku z olejkiem daktylowym 175 80-280 Gdansk, ul. Stonimskiego 6/12

® Kawa z ekspresu 7 Czynna: pon. — sob. 12.00 — 22.00; ndz. 12.00 — 21.00

® Herbata czarna, zielona 7 Rezerwacje oraz wszelkie informacje: kom. 795 990 450

restauracja@ukrolika.pl www.ukrolika.pl
® Napar z owocéw suszonych (dzika réza, zurawina, maﬁny, pieczone ja’o’cko) 9-

Przy rezerwacji powyzej 7 oséb doliczany jest 10-procentowy serwis
® Dzban zimowej herbaty — z musem malinowym, imbirem, miodem i cytryng 19~ *Wszystkie nasze dania sa przygotowywane z produktdw bezglutenowych, bio, najwyzszej
jakosci. W naszej kuchni produkty glutenowe nie wystepujg. Ostrzegamy jednak, ze mimo
podjetych staran, nie odpowiadamy za producentéw zywnosci. Jezeli macie Panstwo
jakiekolwiek watpliwo$ci udostepnimy kazdy sktad produktu lub liste alergendw.
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